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13.

Godesburg

Musiker- und Kiinstlergagen werden vom Veranstalter entweder direkt mit den betreffenden Personen
abgerechnet oder sind uns im voraus zur Verfligung zu stellen. Eventuell anfallende GEMA-Gebihren tragt
der Veranstalter.

Die Berechnung erfolgt auf der Basis der angemeldeten Personenzahl. Der Veranstalter haftet fiir alle
Bestellungen seiner Gaste.

Unsere Preise sind Endpreise, in denen grundsatzlich die gesetzliche Mehrwertsteuer enthalten ist. Eine
etwaige Erhohung der Mehrwertsteuer geht zu Lasten des Veranstalters. Bei langfristig getatigten
Bestellungen, die mehr als ein Jahr vor dem Zeitpunkt der Veranstaltung liegen, behalten wir uns eine
Preiserh6hung je nach Markt- und Kostenlage vor. Nicht davon betroffen sind, eventuelle Pauschalpreise,
diese verstehen sich immer zusatzlich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Beanstandungen sind unverziiglich, noch wahrend der Veranstaltung, geltend zu machen. Beanstandungen
der Rechnungen sind ebenfalls unverziiglich, spatestens jedoch 5 Tage nach Rechnungsstellung, geltend zu
machen.

Unsere Rechnungen sind zahlbar ohne jeden Abzug Nettokasse. Bei verspatetem Zahlungseingang
berechnen wir die zur Zeit bankiblichen Zinsen sowie Mahngebiihren von € 20,00 pro Mahnung. Bei
Veranstaltungen, an denen mehr als 40 Personen beteiligt sind, ist bis spatestens zwei Wochen vor der
Veranstaltung eine Vorauszahlung in Hohe von 50 % der zu erwartenden Rechnungssumme zu leisten.
Wird die Vorauszahlung nicht fristgemal geleistet, steht uns ein Ricktrittsrecht zu.

Falls der Auftraggeber nicht gleichzeitig Veranstalter ist, haftet er uns gegeniiber als Gesamtschuldner.

Im Falle der Stornierung einer Veranstaltung wird der Endpreis abzliglich der ersparten Aufwendungen
berechnet.

Besteht begriindeter Anlass zu der Vermutung, dass die Veranstaltung den reibungslosen
Geschaftsbetrieb, die Sicherheit oder den Ruf unseres Hauses oder unserer Gaste zu gefdhrden droht,
sowie im Falle hoherer Gewalt, behalten wir uns ein Ricktrittsrecht vom Vertrag vor.

Peronalkosten: ab 50 Personen wird das zusatzliche Personal, sprich Catering-Personal mit € 32,00 pro
Stunde pro Servicekraft in Rechnung gestellt. Unberihrt davon, werden grundsatzlich ab 1 Uhr
Personalkosten in Héhe von € 32,00 pro Stunde pro Servicekraft fallig.

Erfillungsort und Gerichtsstand ist das Amtsgericht Bonn.

Godesburg Event GmbH, Bonn, im Januar 2017



SSomagux 031

Goca Gola Gcro 021
Guca Gula, fanta;, Oprite ]+2 021
Guea Gula, sfanta;, Oprite 1+2 031
Q&dtmweppes Conic Water 3 021
Qbcleeppes SBitter Kemon 3 021
Qbdlveeppes Ginger Ale 3 021
Apfelaflschorle 031
Apfelsaft 021
Orangensaft 021
ohannisheersafl 021
ChMudtivitaminsaft 021
Comatonsafi 021
S8iere

QBion Kolch 021 200€ 031
Krvmbacher ' Rils 021 200¢€ 031
QRadler 031
Krombacher, alkoholfrei 0331
Krombicher CY@/‘%W@ZSW, hell 05/
Krombecher Cyeqfﬁwﬂzm dunkel 051
Krombicher Cyeqfﬁwﬂzm dalkoholfrei 051
Vit Mals 0351280 €

] keffeinhittiz; 2 mit starbstoff SSeta Garotin und Konservierungsstoff .21 1,3 chininhaltiy; 4 mit ~sfartstoff’

2]10¢€
2350€
230¢€
290¢€
250¢€
250¢€
250¢€
250¢€

280¢€
280¢€
280¢€
280¢€
280¢€

280¢€
280¢€
280¢€
280¢€
450¢€
450¢€
450¢€



SHomnessy , Y QB 2d 650¢€

Remy Meartin, Y5O R 2d 780 €
SBowmore 12 ~Sahre 2d 690 €
Cdisker 10 ~ahre 2d 690 ¢
C¥udka , Absolut” 2d 280¢€
Wodka , @val” 2d 390¢€
COrappa 2d 220 €
Gulvadss 2d 380¢€
SBrauweiler L dslbrinde

Swelsohge 2d 320¢€
Roter SBaskoop 2d 320 €
cﬂﬁmbmfm 2d 380¢€
¥ illiams Ghrist 2d 380¢
ChMirabelle 2d 420 €
Kisch - Rreminm 2d $20¢€
Cﬁ@w/nwym[ 2d 140 €
Rommes 4 Or 2d Y40 €

Rommes 4 @r Reserve 2d 480 €



krossem Q&peck und Geinseleher- Ristazionpradine
€ 7800

Orichiette mit sautierter ~Sakobsmuschl
und Guckerscholen an @mﬁ’[mhdumauw
€ 7550

Gurpeccio vom Odimmenthaler (Rind mit CTriyffelsl perfimiert
an Rucolaselat und "Rarmesanspinen
€ 7650

Qbuppen

Kiirbisschaumsippchen
mit Ghili und Kotkos
€700

Karotten-Shpwersuppe
mit gebratener ~akobsmuschel
€800

asenz rom ‘Cafelipita
mit " Rerlgraupen
€700



CWlnterkabeliau an ainer jjonsenfsauce,
SBatwblattspinat und "Reariser Kartoffeln
€2400

Cir dow grofen und den Kleinen FCunger

Bliegentise in O uan-Can gebacken,
S8atiamicoschalotion und SSimen-Qbenfchutney
€ 7300
,CGodeshurger”
S8 Rinderhecksteat mit SSerghise, (Ricsengarnelen,
Comatenscheiben, Gucchini und Ghilisauce
diazu servieren wir pikante Xartoffelecken und knackigon Odalat
€ 7850
sfeldsalat mit Kartoffeldressing
dazu in Ghili] gobratene Rigsengarnelon
€7700
CGrofer winterlicher Odalat
mit gebratenen (Rinderfiletspitzen und XKiriutersaithngen
(Wagatarische Varianie méglih € 13 50)
€ 7650



Apfel P abuficrumble
an Vil Conkabohneneis
€950

%ﬂg‘dt— Greme SBrulée
mi frischen ~sfriichien
€7000

CSfourme d > Ambert”
mit SSirnen-Qbenflruste und sfriichtebrot
€7700

Shternationale Kiseauswahl mit Oliven, SBrot und SButler
FKlein
€780

g1
€71,80

Alle Rreise verstehen sich inklusive des SSedienumgsgeldes und der gesatalichen Mehnrertstouer



Vitells Tonnato

Rouastheef

Cartar vom Rind und Kapern
Roularderbrust und Kowischeiben
Kntenbrust und Orangenscheiben
Dfeffermatkrele

CGraved Lachs und Odatmemeerrattioh
cstorelle und QOdahmemeerrettion
Q&/rimps

i und Kaviar

i und Qéardine
SSiffelmozzarclls und Comate
Guamembert

SBavaria SBlue

370¢€
370¢€
370¢€
260¢€
580¢€
500¢€
3500¢€
300¢€
350¢€
200 €
300¢€
3500¢€
300¢€
300¢€

Stir SBagusttchappor, glaicher SBelay, barschnon wir ainon Auris von Euro 1,00 € pro Obuick

CStrische CGemiisesticks mit verschiedenen “jps/ p. Rerson.

Kuchengedeck pro Rerson /1 Q&ick Torte und eine Tase Kaffee

200€

600 €



SKonpupeisenbuffer

CGeschmorte Sherico SBiickchen mit SSdickerinkartoffeln
CGebratene “Qorade auf Gemiise- Reaellr mit Reaprikaschmand
QSpargelgomise
Q&pashetti aus dom Riesenparmesantaib mit frischem Rucola und HMeersals

Srsortbufit

Rhaharber-  rdbeercrumble
CSfrische, marinierte rdbeeren mit angesohlagerner QY7
Hausgemeachtes Ciramisu

Rreis pro ' Rerson Euro 45,00



/Y a

CGemise der Odaison, Kriuterreis

DIl

Qassertbuffét

Hausgemeachtes Ciramisu mit O uldbeeren
Lawwarme Apfeliarte mit Ninillesauce

‘?@ra’rpm Berson Zurs #£50



Saappaisonbufee

S Ganzen rosa gebratenes Rodstheef an SBurgunderjiss
mil gratimierien O&ifkartoffeln
CGambas und SSutterfisch aus der qusseisernon Rizsenpfanne
an fischem CSlatlspinat
Q&upreme von dor Maispoulirde auf” Odpitakohlgemiise, SSasmatireis
Q&pahetti aus dem Rieserparmesantaib mit frischem Rucolx und Aeersals

Qassertbuffet
Laparmes OF wnufs-Apfelorumble mit Vanillesauce

Creme SSrulée mit frischon ~Sfriichten
Qbchokaladenkichlein auf SSeerenragout

Boris pro Rerson Euro 58,00



SKonpupeisenbuffer

Q&panferkelhazenfleisch in Klschyus
Rheinisoher Qdauerbraton mit (Rotkohl und Kartoffelklston
Reahmsauerkraut und gratinieric Kartoffeln

Dot

Klohe Crramisu
Angemachter ~sfrischkise mit " Raprika und Sowieheln
ICutver Cutn
Narschicdene SBrotsorten und SButter

Rrats pro Reason Eurs 42,00



SKonpupeisenbuffer

S Ganzen rosa gebratenes (Roastheef an " Sfefferratmsauce, Qbauce SSearnaise
CGebratene Meispoularde in Gitronengrassauce
CGambas und SButterfisoh aus der (Riesonpfenne
Q&paghetti aus dom Ricsenparmesanlaib mit frischem Rucola und Meersala
strische Gemiseauswatil dor Qdaison, ‘Chymianbratlinge und SSasmatireis

Qaserthufft

Il und dunkle Mouse au chocoliat im OXeckglischen
cstrischer Obstsalat mit angesohlagener Oodame
Leawarme OBchokoladenkiichlem mit Vanillesauce
Shternationale Kisaauswall verschiedene SBrotsorten und SButter

Rrais pro. Roerson s 62,00



SKonptpeisenbuffer

CGeschmorte &ammbeule an (Rosmarinjius
S Ganzen rosa gebratener Kalbsriicken an Horchelratmsauce
CGebratene Mispoularde an Krduterrahm
Nerschiedene Edelfisohe ( Eander, Lavhs und QDorade)

an ICummerschaumsauce

cstrische Genmiise dor Qdaison, Kartoffelgratin, SSasmatiress; bunte ‘Cagliatolle

Qaserthufft

Kimetten-Mascarponecreme
strische, marinierte rdbeeren mit angeschlagoner Odahne
Renna cotlr auf SSeerenragout
Shternationale Kiseauswahl verschicdene SBrotsorten und SButler

Boris pro Rerson Euro 59,00



SKonptpeisenbuffer

S8utterfisoh und Gambas aus der (Riesenpfenmne
an Gemiise-Qdafransauce und SSlattspinat
S Ganzen gebratener Kalbsriicken mit CMorchdhahmsauce
CGnocchi mit Gorgonzola-Rucolasauce mit Comaternwiinfeln
Krduterdufireis und Kartoffelpeckgratin

Qussertbufet
Nougatmousse
Hausgemiachte Mamgocrome mit Bastlikum "Retit sfours

ke interndtionale Kscauswah] SSrotauswatl und SSutter

Boris pro Renson Euro 68,00



ammbratwurst , AMergues”
cstolienkartoffel mit Odchmand
Qbafranreis
SSuttermarskolben und mediterranes ~Gemiise

Nerschiedene “Djps

awertbuffer
@ﬂ/ﬁg‘l}f von der rdbeere und Srdbeerparait

cstrische Erdbeoren und O ussermelone mit angeschlagener Odame
rdbeermousse mit CX hisky pefiimiert

Boris pro Rerson Eurs 50,00



mit Rucola und Ghili

Q&pinctlasagne an sHleischtomatensiuce
Kartoffelmousseline mit frischen ‘Criffeln
und gebratenem Cofte

% 5% %

@Mmﬁn&mﬂfb&f
Copfenmousse mit frischon ~sfriichion
Sternationale Kiseauswahl SBrot und SButter

Rrais pro Roerson Furs 48,00



* %X

Rheainischer Obauerbraten in (Rasinensauce
mit CMeandelblittern,
Kartoffelklskie und Apfeleompott

% 5% %

Apfelstrudel mit Yinillesitme

Rrais pro. Roerson s 31,50



* %X

Etmipearfeatt mit " Sflaumen

Brais pro Barson Zurs 42,00



* %%

KNougat Grome SBrulée mit striichton der Oatson

Brais pro Barson Zurs 35,00



* %X

Kimetten - CMeascarponccrome

mit SSrombeerragout

Brais pro Borson Zurs %00



* %X

Rasa gobratene ntenbrust avf” Ressionsfruchtsiuce
und Qbifkartoffelpirce

% 5% %

%ﬂg‘ﬂku&flﬂﬂ mit O uldbecrensauce

Rrais pro Roerson s 45,00



*** Lammriicken am Knochen gebraten, mit Knoblauch-(Rosmarinis,
auf feinem Retetoutlle und Raosmarinkartoffeln

% 5% %

Gréme Guramel

Boris pro Rerson Euro 49,50



* %X

Orichetle mit gebratenen ~Jakobsmuscheln
und ‘Criiffelschaum

% 5% %

SSlutorangensorbet

% 5% %

Rasa gebratenes Rinderfilet an Rotweinjus,
N edelbotmen geschmorte Awlﬁfﬂ/ﬁlkﬁ
und Xartoffelsirudel

* X%

SQessertvariation , Godesburg

Boris pro Rerson Euro 65,50



* %X

Rasa gebratenes Kalbsfilet
an CMorchelahmsauce,
risches Gemiisekorbehen und ‘Chymianbratlinge

% 5% %

Criologie von sfriichten der Odaison
(@ayﬁn’[, CMousse, ~striichte)

Boris pro Rerson Euro 59,00



* %%

COegrillies Entrecote in " Rfefferrahmsauce,
frisches CGemiisekorbohen und CGratinkartoffeln

% 5% %

Lawwarme Apfelarte an Panillesohaum

Boris pro Rerson Euro 49,50



* %X

Kleines Rinderfilet mit Ricsengarnele
auf SBlattspinat, an Obauce SSearnaise
und " Rariser Kartofféln

% 5% %

Bochierte CWekweinbime mit Nanillecis
und OPchokoladensauce

Boris pro Rerson Euro 59,00



* %X

Charinierter Tofti mit Risoléekartoffeln und Krduterram
Oder
QBpagghetting, gebratenes Gemiise, Comaten, ~stetawiirfel und "Resto

% 5% %

cstrischer Obstsalat

mit CMaraschine

Boris pro Rerson Euro 38,50



* %%

SHausgomeachte Kartoffebuppe mit gerdsteter Mettwurst

% 5% %

cstrisches Kasseler, Qpareribs und aine Kleine Qdclwoinshaze
mit QBpitakohlgemiise und @dﬁﬂlﬁbﬂkaﬁqﬁ/n

* X%

CGriigkflammerie mit heien "Sflumen

Brats pro Rerson Eurs 40,00



KNougat Greme SBrulée
mit Rumitap)frichien

Hienipreis € 46,00 pro Gast

Y uhnachtomeni 2

Rehterrine im Alangoliblatt an Odauce Gumberland,
wintterliches Obalathouguet und X abngfcrostini mit Oliventapenade

* 5% %

HAlaronenschaumsuppe mit ‘Criyfel

* 5% %

IChischbalbsohnitzel in der NXusskruste @ra’z‘m&@@ﬂg
Kohlrabinudeln und glasiorte C¥ aldpilze

* 5% %

Wnterliche “essertvariation ,Godeshurg”
( Gecister Ghriststollen, HMini-Ciramisu von Npekulitivg, kleiner Apfelstrudel mit Feanillesatme)

CHenipreis € $% 00 pro Gast



Oder

CGebratene Entenbrust in Gssigius
Chedailions rom Qbchweingfilet an SSackpflaumensauce
CGebratone Lachstranche an " Rernod-dillsauce
CGedimpfter Sander auf G hilirahmbkraut
IColunderrothohl
Kleine Kartoffelklsse und Obervictienknidel

% 5% %

Q@dokolidenmousse auf @mng‘ﬂﬂkac/lﬂﬂ
CGeister Ghriststollen mit (Rumfrichien
Sternationale Kseauswahl und verschicdene SBrotsorien

S8uffeqpreis € 50,00 pro Gt



4 % %

Kaserschmarr “n mit Fnillesauce
Bftaumenragout mit Ghili an Simpafiit
Lawwarme QPohokoladenkiichlein mir ierlikorsatme

SBuffepprais € 80,00 pro Gt



